Alvear Montilla-Moriles Pedro Ximénez
de Anada halve fles

Het wijngebied Montilla-Moriles ligt ten noorden
van de Zuid-Spaanse stad Malaga. Deze
wijnstreek staat al eeuwen bekend om de pedro
ximénezdruiven van uitzonderlitk hoge kwaliteit,
Dit druivenras wordt gebruikt voor de productie
van zowel droge als zoefe montilla. Zelfs de
Spaanse overheid erkent de bijzondere kwaliteit
en staat toe dat de px die in Montilla gecogst
wordt, als veel bekendere D.O. Jerez-Sherry
verkocht wordt. Deze px afiada is gemaakt van
door de zon ingedroogde druiven. De
concentratie van de druif neemt toe en hiervan
wordt een zeer zoete dessertwijn gemaakt. Na
de gisting volgt een rijping van ongeveer zes
maanden in eikenhouten fusten.

Onderscheidingen

2023 Vinous | 94/100 | Remarkable balance

2021 JamesSuckling.com | Zekun Shuai - augustus
2024: 93/100 punten | Pure raisin essence

2019 Vinous | Joaquin Hidalgo - september 2024
95/100 punten | Simply delicious

Proefnotitie

Infens amberkleurig, met een
aroma van rijp, geel fruit. De
smaak is volzoet, maar elegant -
met frisheid en fruitigheid. Volle,
zachte en lange afdronk.

Drinken bij

lekker bij diverse nagerechten,
gebaok en gedroogd fruit, maar
ook heerlijk bij blauwaderkazen.

Houdbaarheid

Na aanbreken enkele maanden

houdbaar.

Druivenrassen
100% Pedro Ximénez

Persoonlijke proefnotitie
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