Josef Fischer Wachau Federspiel Griner
Veltliner

Josef Fischer [1989) mag dan een jonge
wijnmaker zijn, onstuimig en onbezonnen is hij
allesbehalve. Als je het Josef vraagt, worden
goede wijnen gemaakt met rust en tijd. De griner
veltliner voor deze elegante Federspiel plukt hij in
verschillende van zijn 'single vineyards' in
Rossatz, gelegen op de zuidelijke cever van de
Donaurivier. De stokken zijn tot 25 jaar oud en
staan aangeplant in verschillende bodemtypes
(leem, zandsteen en kiezels). Josef bewerkt de
wijngaarden op duurzame wijze. Na de ocogst
volgt een minimalistische vinificatie. Josef laat de
druiven sponfaan vergisten in roestvrijstalen tanks.
Wanneer de vergisting na een week of vier
voltooid is, rust de wijn nog enkele maanden op
de gisten voor de botteling. Deze werkwijze
levert een pure, karakteristieke VWachau-Griner

op. Heerlijk als opwekkend aperitief en aan tafel.

Onderscheidingen

2022  De Grote Hamersma - augustus 2023: 9 |
Fiine bitterhuishouding, prettige vulling,
schoon en energiek

2021 Winelife | Evelijn van Heuven - zomer 2022:

**** Biizonder aanbevolen | Een
aangename rijkheid
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JOSEF
FISCHER

Proefnotitie

Fraaie witte wijn met een
verfiinde geur van peer, appel,
selderij en anijs. Ranke sfijl met
puur fruit, opwekkende zuren en
een aanhoudende, droge

afdronk.

Drinken bij
Mooi getypeerde Griner

Vellliner om te drinken als
verfrissend aperitief. Heerlijk bij
caesarsalade, wienerschnitzel of
geroosterde vijgen, courgette en
koriander.

Houdbaarheid

Nu mooi: houdbaar fot circa 5
jaar na oogstdatum.

Druivenrassen
100% Griner Veltliner

Persoonlijke proefnotitie
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